


OPEKTIKA

>oumna nuépag f Kovoouué 11,00 €
Mapadooiakn Yapdoouma pe Tpayavo Ywui Hupwdikwv Kat ehatdAado KpAtng 18,00 €
MkKaoTAToo Ue KPOKETA yapidag 14,00 €
DOpeoko Kahapdpt yeptoTto pe pehit¢ava kat ypafiEpa oe pooepr CAATCA TOPATAG
Kal TTEOTO HUPWOIKWY ATTO TOV KATIO JAG 18,00 €
XTévia He uPEC amo @acoAla, (wPo GEAVO Kal UImokoTo KpnTikou Tuplov 22,00 €
KaveAovl yelIoTo e XTamod1 Kal KPEUA KATTVIOTOU TUPLOU 17,00 €
Yapdéla og aumeAdUANO, apwpaTIopEVN HE 0O Kal PouG ayylvapag pe eAatdoAado avnbou 16,00 €
Kapmdtolo kat Taptdp Hooxaplol e @UANO apWUATIKWY, HOUG PETAC KAl TOATVEI TOUATAG 22,00 €
2ANATEX
Xwptdtikn "Yacht Club" 16,00 €
ZoAdTa paupopdTika pe AafBpdKl apive, auyotdapayo Kat afokavto, pe Aadt Toill 19,00 € We welcome enquiries from guests regarding the ingredients in the dishes.
YaAdta pe papiveé ooAopo, ALSe¢ mat{aplol Kat BveykpET AeukoU Baloduikou 17,00 € Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements.
YaAATa AVAMIKTN JE amdKl OWTE, TOAawEVN YeaRiépa Kat BIVEYKPET HoUOTAPSAC 16,00 € Municipality Tax and VAT are included in the prices.
* Frozen items have been selected in order to guarantee the highest possible quality.
ZYMAPIKA Extra virgin olive oil is used for salads; sunflower oil is used for frying.
AOCTAKOMAKAPOVASA (POUPVOU UE OTIITIKEG XUAOTITEG KAl KOAOKUOI 47,00 €
, , ) , , Eiuaote 0tn 61a60€0n TOU MEAATN VA TOV EVNUEPWOOULIE YIA TA OUCTATIKA OTa mMdTa.
S KIOUQIXTA He pudia "oTipado" kat pulriBpa Kpntng 19,00 € , ) ) ] L, ) L,
Mapakaleiote va evnuepwoete To oepfitépo oac yia omotadrimote arepyia rj eIdIkA SlatpoPIKy amaitnon.
P60 peAitCavag pe yapideg, Topdta Kat factAiko 30,00 € Stic Tiuéc oupmepiNapBaverar: AnuoTikoe popoc kat OITA,
P1C6TO "yeploTd" pe poug pétag 17,00€ * Ta kateuypéva mpoidvta éxouv emAexOei yia va Siaopalioouvv tnv kaAutepn duvatn moidtna.
2Ti¢ 0aAdTeg xpnouomoleitar ayvé mapBévo ehaiérado, oto tnydvioua xpnoiuomolsitar nhigAato.
KYPIQX MIATA
Wap1 ppéoko amd Tnv Paptd TN nuépag (ava 100yp): 8,00 € N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.
ue Toudta, kdrapn & ed Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.
LIE ApWHATIKG BéTava Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix.
oT0 AT * Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.

AGTAKOC OXAPAC U PUTL KAl @PESKA AAXAVIKG, AISOAEUOVO K BOUTUPO UPWSIK®Y (avé 100yp) 11,00 € L'huile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. L'huile de tournesol pour les fritures.

ZQupida o€ KpnTiké akopulo ke EAEG, axvo kat Topdta 35,00 € Ml 8ce20a 8 pacnopsxeHuu 2ocmeli OMHOCUMeIbHO 80ONPOCOB U YMOYHeHUU UH2pedueHmo8 Hawux 6/100.
AaBpAKt PINETO pe GENIVOPICA, MAVITAPIO KOt GAATOO OPWHOATIKGY 27,00€ [Moxanyticma, coobwume npuHUMarowemy 3akas nepcoHasny ob annepauu Ha npodyKkmel (eciu makogas umeemcs)
BlOAOYIKO KOTOTIOUAO E UTTOUPEKL AOXAVIKWV PE TUPOKAUTEPH Kal GAAToa pouotapdag 26,00 € WU M0GbiX Apy2ux duemuyeckux 3anpocax.
Ziyopnuéva QINeTaKIa apviol pe oTapvaykabi kat caktoa ypapiepag 28,00€ MyHuyunaneHele Hanoau u HC 8k/oueHbl 8 CMOUMOCMb.
O\ETO HOOXOU OE HOUOEAIV TIATATAC, KOKKIVN pOKa Kal odAtoa and Buudpt 40,00 € * 3aMOpOXeHHble NPOJYKMbI BbiIU 8bI6PAHBI € 2ApaHMUeLi CAMO20 BbLICOKO20 KA4eCmaa.
DOiNéto Wagyu e GAATOQ PaVITAPLWVY Kal yapviToUpa TNG ApEeOKEIag 0ag 95,00 € OnugKog8oe Macs10 Nnep8o20 OMXXUMA SKCMPA KdCca uchosb3yemcs 0714 canamos,
0715 XapKu Mbl NOJIb3yemMCcs NOOCOTHEYHbIM MACIIOM.

EMIAOPMIA
Motkihia EMNVIKGOV TUpIcv 13,00 € Zdgern Sie nicht uns Fragen beziiglich der Zutaten unserer Gerichte zu stellen.

. . . . . Bitte informieren Sie Ihren Kellner liber Allergien oder spezielle Endhrungswiinsche.
EmAoyn anmd @péoka @pouTta €MOXAS 12,00 €

o Alle Steuern sind im Preis inbegriffen.

MAUKS nuépac 10,00€ *Gefrorene Lebensmittel wurden gewdhlt um héchstmégliche Qualitdt zu sichern.
Tpayavr BAon GouVTOUKIO UE KpEHA GOKOAATAC KAl OTIITIKG TTAYWTO EAANVIKOY Kape 13,00€ Extra natives Olivendl wird verwendet fiir Salate, Sonnenblumendl fiir das Braten.
Tdpta koAokUBa pe apuydalo, pavpn ota@ida Kat OTITIKO TTAYywTO Kavéha 14,00 €
EmAoyri amé omitikd copumé 11,00 € 2019
EmAoyn amé naywtd 8,00 €
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VORSPEISEN

Tagessuppe oder Consommé

Traditionelle Fischsuppe mit knusprigen Krauterbrot und Olivendl

Gazpacho mit Garnelenkroketten

Frischer Tintenfisch gefiillt mit Auberginen und Graviera Kase,

mit einer Tomatensauce & Pesto mit Krautern aus unseren Garten

Jakobsmuscheln mit Bohnentexturen, Selleriejus und einem kretischen Kasekeks
Cannelloni gefillt mit Krake & gerducherter Kasecreme

Sardine in Weinblattern, aromatisiert mit Ouzo und Artischocken-Mousse mit Dill-Olivenol
Beef tatar & Carpaccio mit Krautern, Feta-Mousse & Tomaten-Chutney

SALATE

Griechischer Salat "Yacht Club"

Schwarzaugenbohnen mit marinierten Seewolf, mit griechischen Bottarga

& Avocado mit Chili-Olivendl

Salat mit marinierten Lachs, Rote-Bete-Flocken & weil3e-Balsamico-Vinaigrette
Gemichter Salat mit geraucherten "Apaki" Schwein, alter Graviera Kase & Senfvinaigrette

NUDELN & RISOTTO

Hausgemachte "Hilopites" Pasta mit Hummer & Zucchini

Kretanische Nudeln "Skiufihta" mit Muschel "Stifado" und "Mizithra" Kretischer Kase
Auberginenrisotto mit Garnelen, Tomaten und Basilikum

Risotto "Geflillte Gemiise" mit Feta-Kase-Mousse

HAUPTGANGE
Frischer Fisch - Fang des Tages (pro 100gr)

mit Tomaten, Kapern und Oliven

mit Aromakrdutern

in der Salzkruste
Hummer (per 100gr) Reis und frisches Gemiise, Olivendl & Zitrone oder Krauterbutter
Filet vom Zackenbarsch auf Linsenrisotto, mit Oliven, Tomaten und Seeigelrogen
Wolfsbarschfilet mit Selleriewurzel, Pilzen und Krautersauce
Bio Hahnchen mit Gemusebeurek, wiirzige Kasecreme "Tirokafteri" und Senfsauce
Sanft gegarte Filets vom Lamm mit Stachligen Wegwarten Gemiise und "Graviera" Kasesauce
Rinderfilet mit Mousseline Kartoffeln, roter Rocula und Thymiansauce
Filet vom "Wagyu" Rind, mit Pilz Sauce & der Beilage lhrer Wahl

DESSERT

Auswahl an griechischem Kase

Auswahl an frischen Friichten

Dessert des Tages

Knusprige Haselnussbasis mit schokocreme & hausgemachte Griechischer-Kaffee-Eiscreme
Kurbiskuchen mit Mandeln, Korinthen & hausgemachtes Zimt-Eis

Auswahl an hausgemachten Sorbet

Auswahl an Eissorten

11,00 €
18,00 €
14,00 €

18,00 €
22,00 €
17,00 €
16,00 €
22,00 €

16,00 €

19,00 €
17,00 €
16,00 €

47,00 €
19,00 €
30,00 €
17,00 €

8,00 €

11,00 €
35,00 €
27,00 €
26,00 €
28,00 €
40,00 €
95,00 €

13,00 €
12,00 €
10,00 €
13,00 €
14,00 €
11,00 €

8,00 €

STARTERS

Soup of the day or Consommé

Traditional fish soup with crunchy herb-flavoured bread and Cretan virgin olive oil
Gazpacho with shrimp croquette

Fresh squid stuffed with aubergine and "graviera" cheese, on cool tomato sauce
and pesto with herbs from our garden

Scallops with bean textures, celery jus and a Cretan cheese biscuit

Cannelloni stuffed with octopus and smoked cheese cream

Sardine in vine leaves, flavoured with ouzo and artichoke mousse with dill olive oil
Beef carpaccio and tartare, with herbs, feta mousse and tomato chutney

SALADS

Greek salad "Yacht Club"

Black eyed bean salad with marinated sea bass, bottarga roe and avocado with chili oil
Salad with marinated salmon, beetroot shaves and white balsamic vinaigrette

Mixed salad with sautéed local "apaki", aged "graviera" cheese and mustard vinaigrette

PASTA & RISOTTO

Home-made "hilopites" pasta, baked with lobster and zucchini
Cretan pasta with mussels "stifado" and Cretan "mizithra" cheese
Aubergine risotto with shrimps, tomato and basil

Risotto "stuffed vegetables" with feta cheese mousse

MAIN DISHES
Fresh fish - catch of the day (per 100gr):
with tomato, capers & olives
with aromatic herbs
in salt crust
Lobster (per 100gr) rice and fresh vegetables, olive oil and lemon or herbal butter
White grouper fillet on lentil risotto, with olives, tomato and sea urchin roe
Sea bass fillet with celery root, mushrooms and herb sauce
Organic chicken with vegetable beurek, spicy cheese cream and mustard sauce
Slow-cooked lamb fillets with Cretan greens and "graviera" cheese sauce
Beef filet on potato mousseline, red rocket and thyme sauce
Wagyu fillet with mushroom sauce, served with the side dish of your choice

DESSERTS

Variety of Greek cheese

Selection of fresh fruit

Pastry of the day

Crispy haselnut base with chocolate cream and Greek coffee flavoured home-made ice cream
Pumpkin tart with almond, currants and home-made cinnamon ice cream

Selection of home-made sorbets

Selection of ice cream

11,00 €
18,00 €
14,00 €

18,00 €
22,00 €
17,00 €
16,00 €
22,00 €

16,00 €
19,00 €
17,00 €
16,00 €

47,00 €
19,00 €
30,00 €
17,00 €

8,00 €

11,00 €
35,00 €
27,00 €
26,00 €
28,00 €
40,00 €
95,00 €

13,00 €
12,00 €
10,00 €
13,00 €
14,00 €
11,00 €

8,00 €



3AKYCKHA

Cyn gHA nnn consomme gHA

TpaZnLUMOHHDBIN PLIGHBIN CyN C XPYCTALWMM XnebLem, apoMaTU3NPOBaHHBIM NPAHBIMU TPaBaMW
N KPUTCKOE ONIMBKOBOE MAC/0 3KCTpa Knacca

[acnayyo c KpokeTamu 13 KpeBeToK

CeeXxuin Kanbmap, GpapLunpoBaHHbIN 6akna)kaHOM 1 CbipoM "graviera’,

C NPOX/1IaAHbIM COYCOM 13 NOMUZOPOB & COYCOoM "MecTo” € TpaBamm 13 Hallero caja

Mopckue rpebelukn ¢ TekcTypoii daconu, cenbaepein B COOCTBEHHOM COKY

& KpUTCKOE CbIpHOE MeyeHbe-KpeKkep

KaHHennoHu, papimpoBaHHble OCbMUHOTOM M KOMYEHbIM CbIPHbIM KPpeMOM

CapavHa B BUHOrpagHbIX IMCTbAX C apPOMATOM Y30 & MyCC 13 apTULLOKOB 1 OJIUBKOBOE MAcC/O C YKPOMNOM
[oBAXbe Kapnayyo & Taptap, Oeta mycc ¢ TpaBamu & TOMaTHbIM YaTHY

CANATbI

lpeuecknin Canar "Yacht Club"

Canat 13 KOpPOBbero ropoxa ¢ MapnHOBaHHbIM cnbacom, 60TTapron & aBokago C MacsIoM Ymnm
(HaCTOAHHOM Ha unnu nepue)

Canat ¢ Map1HOBaHHbIM JTIOCOCEM, CBEKOJIbHOW CTPYXKoW & 6enon 6anb3aMmyeckon 3anpaBKom
CanaT-MUMKC € naccepoBaHHOWN MeCTHOM CBUHWHOW "anakun ", BblgepaHHbIM Cbipom "graviera”

& ropunyHoOI yKCyCHOW 3anpaBKkon

MAKAPOHHbIE U3OEJINA & PU3OTTO

JomawHsaAa nanwa "hilopites" c oMapom 1 LyKKNHY

Kputckaa nanwa ¢ muamamm "stifado” & Kputckui colp "mizithra"
Pu30TTO € 6aKnaxkaHOM, C KpeBeTKaMu, MOMUAOPOM 1 6a3nKom
Pu3oTTo "dapumpoBaHHble oBowwm" ¢ myccom 13 cbipa Peta

OCHOBHbIE BJTIOOA
Ceexxas pblba - ynoB gHA (3a 100 rp):
€ NOMUOOPAMU, KaANepcamu u 0/TUBKaMu
C NPAHBIMU Mpasamu
8 NAHUPOBKE U3 Cou
Omap (Ha 100rp),NprroTOBNEHHbIN Ha rPUIe, C PUCOM 1 CBEXIMM OBOLLLAMNA,
COYCOM M3 ONIMBKOBOIO Maca C IMMOHOM Wi MaciloM, apOMaTU3MPOBaHHbIM MPAHbIMU TPaBamu
benbi rpynep Ha pM30TTO C YeueBULEN, C ONUBKAMK, TOMAaTaMM 1 MKPON MOPCKOTO exa
®une cnbaca c KOpHeMm cenbpepes, rpnbamm & coycom 13 Tpas
DepmepCKuMii LbINIEHOK C OBOLYHbIM 6YpeKOM, OCTPbIN CbIPHbI KPeM & ropUMyUHbIN COyC
MpuroToBneHHOE Ha MeasieHHOM orHe dune 6apallka ¢ KPUTCKMMIM TPaBaMm 1 COYCOM 13 cbipa "graviera"
Owune roBaarHbl € KapTodenbHbIM MyCIHOM, KpacHas PyKKoa U COyC 13 TUMbsAHA
loBsxbe dune Barto ¢ rpybHbIM COYCOM, CEPBUPYETCA C FAPHUPOM Ha Ball BbI6Op

OECEPTbI

AccopTu peyecknx cbipoB
PazHoobpa3sme CBexunx OpyKToB
Bbineuka aHsA

11,00 €

18,00 €
14,00 €

18,00 €

22,00 €
17,00 €
16,00 €
22,00 €

16,00 €

19,00 €
17,00 €

16,00 €

47,00 €
19,00 €
30,00 €
17,00 €

8,00 €

11,00 €
35,00 €
27,00 €
26,00 €
28,00 €
40,00 €
95,00 €

13,00 €
12,00 €
10,00 €

XpycTAwasn opexoBas OCHOBA C LWOKOJAHbIN KpeM & JOMALLHEE MOPOXEHOE CO BKYCOM rpeueckoro kode 13,00 €

TbIKBEHHDbI TapT C MUHAANEM, U3IOM-KOPUHKA & AOMALLHEE MOPOXKEHOE CO BKYCOM KOPHLbI
JomaluHue copbetbl
Mopo»eHoe Ha Bbl6op

14,00 €
11,00 €
8,00 €

HORS D'OEUVRE

Soupe du jour ou Consommé

Soupe de poisson traditionnelle, avec pain croustillant aux herbes et huile d'olive vierge crétois
Gazpacho avec croquette de crevettes

Calamar farci a I'aubergine et au fromage "graviéra', sur sauce tomate

et pesto aux herbes de notre jardin

Saint-Jacques avec textures d'haricot, jus de céleri et biscotte de fromage crétois

Cannelloni a la pieuvre et creme de fromage fumé

Sardine en feuilles de vigne, parfumée a I'ouzo, avec mousse d'artichaut et huile d'olive a I'aneth
Carpaccio et tartare de boeuf avec des herbes, mousse de féta et chutney de tomate

SALADES

Salade grecque "Yacht Club"

Haricots ceil noir avec loup de mer mariné, boutargue & avocat a I'huile d'olive au piment
Salade au saumon mariné, flocons de betterave & vinaigrette au balsamic blanc

Salade mixte avec porc fumé "apaki”, fromage "graviéra" vieilli & vinaigrette a la moutarde

PASTA & RISOTTO

Pates "hilopites" maison au four, a la langouste & aux courgettes
Pates crétoises aux moules "stifado" et fromage "mizithra" crétois
Risotto aux aubergines avec crevettes, tomate et basilic

Risotto "légumes farcis" avec mousse de fromage féta

PLATS PRINCIPAUX
Poisson frais selon arrivage (par 100gr)
avec tomates, cdpres et olives
aux herbes aromatiques
en crolte de sel
Langouste (par 100gr) grillée avec riz et Iégumes, huile d'olive vierge citronnée ou beurre épicé
Filet de mérou blanc sur risotto aux lentilles, avec tomate, olives et caviar d'oursin
Filet de loup de mer avec céleri-rave, champignons et sauce aux herbes
Poulet bio, beurek de Iégumes, creme de fromage piquante "tirokaftéri" et sauce moutarde
Filets d'agneau mijotés avec Iégumes verts crétois et sauce fromage "graviéra"
Filet de boeuf sur mousseline de pomme de terre, roquette rouge et sauce thym
Filet de boeuf Wagyu, sauce aux champignons et garniture au choix

DESSERTS

Assortiment de fromages grecs

Sélection de fruits frais

Dessert du jour

Croquant de noisette, creme au chocolat et glace café grec maison

Tarte de potiron aux amandes, raisins de Corinthe et glace cannelle maison
Sélection de sorbets maison

Sélection de glaces

11,00 €
18,00 €
14,00 €

18,00 €
22,00 €
17,00 €
16,00 €
22,00 €

16,00 €
19,00 €
17,00 €
16,00 €

47,00 €
19,00 €
30,00 €
17,00 €

8,00 €

11,00 €
35,00 €
27,00 €
26,00 €
28,00 €
40,00 €
95,00 €

13,00 €
12,00 €
10,00 €
13,00 €
14,00 €
11,00 €

8,00 €



